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de glucides et de matieres grasses. 

Selon I'invention. il contient des acides gras polyinsatures 
a chaine longue, superieure a CI 8, choisis parmi les acides 
C20 : 4w6, C20 : 3w6 et C22 : 6w3. 
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veaux-nes et nourrissons contenant des acides gras polyinsatures a chalne 
longue, superieure a CIS, choisis parmi les acides C20 : 4w6, C20 : 
3w6 et C22 : 6w3. 

Avantageusement, les acides gras polyinsatures a chalne longue 
sont contenus dans un extrait lipidique de placenta, et notamment de 
placenta humain. 

Cet extrait lipidique contient de I'acide arachidonique en position 
2, ce qui constitue une caracteristique avantageuse, du fait que les 
acides gras, situes dans cette position, sont assimiles rapidement. 

En outre, il a ete constate que le pouvoir emuisionnant des 
lipides du placenta est particulierement eleve, et qu'il est ainsi possible 
d'obtenir pour les laits artificiels une emulsion tres fine et stable. 

De plus, des experiences de stabilite ont montre la stabilite 
a I'oxydation de I'acide arachidonique d'origine placentaire pouvant 
expliquer en partie ce phenomene, en particulier certaines fractions 
de 1'insaponifiable. 

Des indices chimiques (peroxyde et carbonyle) ainsi que physico- 
chimiques (E , a 232 nm ; E J a 270 nm ; E J 303 nm et E J 318 nm ; 
indice d'acide et teneur en C20 : 4 w- 6) ont verifie la stabilite en 
fonction du temps. 

Le lait selon l'invention se rapproche done beaucoup plus du 
lait maternel que les laits traditionnels, tout en etant plus digeste, 
compte tenu de la finesse et de la stabilite de 1'emulsion sous la forme 
de laquelle il se presente. 

L'extrait lipidique du placenta est incorpore dans le melan- 
ge formant le lait dans des proportions telles que la teneur en acides 
gras polyinsatures a chalne longue (superieure a CI 8) represente environ 
1 % de la phase lipidique totale. 

Selon une premiere possibilite, le lait contient la phase lipidique 
totale extraite du placenta. 

Cette solution est interessante car fournissant une excellente 
emulsion et evitant ou reduisant 1'ajout d'antioxydants. 

Selon une autre possibilite, le lait contient les seuls phospholipi- 
des recuperes a partir de la phase lipidique totale extraite d'un placenta. 
Ces phospholipides sont obtenus par recuperation de la fraction insoluble 
a l'acetone par extraction a basse temperature. Si cette operation permet 
d'eliminer le cholesterol, les acides gras libres et les triglycerides, elle 
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LAIT ARTIFICIEL POUR L' ALIMENTATION DES NOUVEAUX-NES ET DES 

JEUNES ENFANTS 

La presente invention a pour objet un lait artificiel pour l f aiimen- 
tation des nouveaux-nes et des nourrisson;. 

Les laits artificiels sont utilises pour realise l'alimentation 
des enfants dans les semaines et les mois qui suivent la naissance, dans 
la mesure ou l'aiimentation ne peut pas etre realisee avec le lait maternel. 

Un lait artificiel est obtenu par melange de proteines, de giuci- 
des, de matieres grasses, de vitamines et d'apports mineraux, qui doivent 
s'emulsionner dans l'eau pour donner un lait. Cette emulsification n ! est 
possible qu'en presence d'emulsifiants. 

11 est egalement connu que les laits artificiels ne contiennent 
pas certains elements que contient le lait maternel. II en est ainsi de 
Tacide arachidonique. Or, celui-ci n f est pas synthetase par un enfant 
dans les semaines qui suivent sa naissance. L'organisme souffre done 
d'une carence en acide arachidonique pouvant se traduire par une insuffi- 
sance de ce dernier pendant ia periode d'organogenese, specialement 
pour le systeme nerveux central. 

I] se pose done le probleme de 1'obtention d'acide arachidonique 
et de son incorporation dans un lait artificiel. Une telle mise en oeuvre 
n'a jamais ete effectuee, compte tenu des difficultes d'obtention d'acide 
arachidonique a partir des sources connues, telles que foie de pore ou 
d'autres abats avec .tous les inconvenients qui en decoulent (circuits 
de collecte convenant mai aux besoins de Industrie dietetique, traite- 
ments risquant d'alterer le produit ou de diminuer sa stabilite, necessite 
de poursuivre les purifications jusqu'a obtention d'un acide gras pur...). 

Par ailleurs, il est connu que le placenta contient 2,5 a 3 % 
d'un melange lipidique complexe comprenant sensibiement 15 % de choles- 
terol libre et esterifie. 45 % de phospholipides et 40 % d'acides gras 
libres, glycerides partiels et triglycerides. Dans ces deux dernieres frac- 
tions, la proportion 4'acide arachidonique est de Tordre de 16 a 20 %. 
Le placenta d'origine humaine ou animale constitue done une source 

extremement riche en acid e arachidonique. L'origine humaine du produit 

— '■ 

est un avantage qui permet de reduire les controles visant a verifier 
l'absence de composes nocifs, et qui assure une excellente adequation 
entre la composition du produit et les besoins du nourrisson. 

La presenre invention vise a fournir un lait artificiel pour nou- 
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provoque la disparition d'un certain nombre d'antioxydants naturels. 

De ce fait, il est preferable d'ajouter a la phase grasse des 
antioxydants, notamment ceux choisis dans la fraction insaponifiable 
des lipides du placenta, tels que des tocopherols, pour ameliorer la resis- 
5 tance a l'oxydation. 

II est a noter que la phase lipidique totale peut etre extraite 
par toute methode appropriee, telle que la methode de FOLCH. 

Selon d'autres possibilites, le lait selon I'invention contient 
les acides gras libres ou ies glycerides d'un extrait lipidique de placenta, 
10 ou encore un melange de ces deux elements ou un melange de Tun de 
ces elements avec les phospholipides d'un extrait de placenta. 

Les tableaux I et II indiquent, respectivement, la composition 
en phospholipides d'un extrait de placenta et la composition en acides 
gras, d'une part, des lipides totaux et, d'autre part, des phospholipides 
15 totaux.il est a noter qu'au tableau II, chaque acide gras est identifie 
par un nombre complexe, dont le premier element designe le nombre 
de C, le second . element designe le nombre de doubles liaisons, et le 
troisieme element suivant le symbole w designe la position de la premiere 
double liaison- L'acide arachidonique est l'acide gras en C20 : 4w6. 

TABLEAU 1 

COMPOSITION EN PHOSPHOLIPIDES (Moles %) 



Phosphatidyl Choline - 


<f 3,20 


Sphingomyelin 


22,90 


Phosphatidyl Ethanolamine 


22, 16 


Lysophosphatidyl Choline 


5,46 


Lysophosphatidyl Ethanolamine 


2,52 


Phosphatidyl Inositol 


1,30 


Cardiolipides 


1,23 


Phosphatidyl Serine 


1,23 




100,00 
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TABLEAU II 

COMPOSITION EN ACIDES GRAS 

.DES LIPIDES TOTAUX 
.DES PHOSPHOLIPIDES TOTAUX 
(en % des acides gras totaux) 





POURCENTAGE 


NOM DE 
L'ACIDE 


• 

LIPIDES TOTAUX 


PHOSPHOLIPIDES TOTAUX 


GRAS 






14:0 
15:0 
16:0 
16:0 
16:1 
17:0 
1S:0 
18:0 
18:1 
18:2 
19:1 

18:3 w3 
20:0 
20.1 
20:2 w 6 
20:3 w6 
20:'-i w6 
22:0 


0.57 - 0.02 
0,24 - 0.03 
2.27 i 0.17 
24.53 - 0.19 
1.56 - 0.10 
0.34 - 0,06 
1.18 - 0.15 
12.67 ^ 0.55 
12.58 - 0.18 
10.65 - 0.03 
0,07 - 0.02 

Traces 
0.16 - 0.01 
0.22 - 0.02 
0.53 - 0.00 
/f.69 - 0.01 
19.08 - 0.45 
0.72 - 0.12 


0.62 - 0-07 
0,37 + - 0,15 
3.59 - 0.37 
28.89 - 0.98 

I. 33 - 0.08 
0,50 I 0.20 
1.87 - 0.31 

13.19 - 0.27 

II. 17-0.25 
8.82 - 0.11 

Traces 

0.42 - 0.10 
0.44 - 0.24 
O.SO - 0.40 
4.00 - 1.20 
16.03 - 1.15 
1.36 - 0.28 


22:1 "1 
/ou 20:5w3J 
23:0 
22:4 w6 
22:5 w6 
24:0 


0.22 - 0.04 

0.12 - 0.02 
0.69 - 0.4S 
0.63 - 0.04 
O.SO - 0.10 


0.10 

0.15 - 0.02 
1.17 - 0.08 
0.3S - 0.05 
1.14 


24:1 "1 
/ou 22:5 v/3 J 
22.6 w3 


1.30 - 0.16 
3.59 i 0.02 


1.61 - 0.03 
2.19 - 0.26 



J 



Office eurcpeen 
des brevets 



01 40805 

RAPPORT DE RECHERCHE EUROPEENNE Nu " >e '° 08 " ~« 

EP 84 42 0170 





DOCUMENTS CONSIDERES COMME PERTINENTS 




Categone 


Citation du document avec indication, en cas de besom, 
des parties pedmentes 


Revendicatior 
concernee 


ft accclickjt nc 1 A 
LLASatMtNl Ut LA 

DEMANDS (Int. CI.*) 


X 


FR-A-2 197 605 (J. WILLIAMS) 
* Exemples VIII-XI * 


l 


• A 23 C 11/02 
A 23 C 9/20 


A 


EP-A-0 082 818 (LABORATOIRE 
LUCCHINI) 

* Revendication 1; page 1, 
paragraphe 2 * 


2-9 




A 


FR-A-2 150 842 ( BEHR I NGWERKE ) 
* Revendication 1 * 


2-9 




A 


GB-A- 955 347 (VAASAN 
HOYRYMYLLY OSAKEYHTIO) 

* Revendication 1 * 

US-A-2 611 706 (F. BERNHART) 

* Colonne 4, tableau I; colonnes 
5-6; tableau II * 


1 




A 


1 


DOMAJNES TECHNIQUES 
RECHERCHES<lnt.CI.<) 








A 


FR-A-2 522 935 (J. CHEVALIER) 
* Revendication 1; exemple * 


1 


A 23 C 
A 23 J 
A 23 L 
A 61 K 




CHEMICAL ABSTRACTS, vol. 94, no. 
9, 2 mars 1981, page 445, no. 
62456c, Columbus, Ohio, US; L. 
JANSSON et al.: "Vitamin E and 
fatty acid composition of human 
milk" & AM. J. CLIN. NUTR. 1981, 
34(1), 8-13 


1 




Le present rapport de recherche a ete etabli pour toutes les revindications 







Lieu de la recherche 

LA HAYE 



Date d'achevement de la recherche 

19-01-1985 



Examinateur 

DESMEDT G.R.A. 



CATEGORIE DES DOCUMENTS CITES 

particulierement pertinent a lui seul 
particulierement pertinent en combinaison avec un 
autre document de la meme categorie 
arriere-plan technologique 
divulgation non-ecrite 
document intercalaire 



T : theone ou principe a ta base de rinvention 
E : document de brevet ant6rieur, mats publie a la 

date de depot ou apres cette date 
D : cite dans la demande 
L : cite pour d'autres raisons 



& ; membrede la meme famille, document correspondant 



0140805 



5 

REVENDICATIONS 

1. - Lait artificiei pour l'alimentation de nouveaux-nes et nourris- 
sons, comprenant un melange de proteines, de giucides et de matieres 
grasses, caracterise en ce qu'il contient des acides gras polyinsatures 
a chaine longue, superieure a CI 8, choisis parmi les acides C20 : 4w6, 
C 20 : 3w6 et C22 : 6w3. 

2. - Lait artificiei selon la revendication 1, caracterise en ce 
que les acides gras polyinsatures a chaine longue sont contenus dans 
un extrait lipidique de placenta. 

3. - Lait artificiei selon la revendication 2, caracterise en ce 
qu'il contient les phospholipides d'un extrait lipidique de placenta* 

4. - Lait artificiei selon ia revendication 2, caracterise en ce 
qu'il contient les acides gras libres d'un extrait lipidique de placenta. 

5. - Lait artificiei selon la revendication 2, caracterise en ce 
qu ! il contient les glycerides d'un extrait lipidique de placenta. 

6. - Lait artificiei selon Tensemble des revendications 2 a 5, 
caracterise en ce qu'il contient une combinaison de deux des elements 
constitues par les phospholipides, les acides gras libres, et les glycerides 
d'un extrait lipidique de placenta. 

7. - Lait artificiei selon l'ensembie des revendications 2 a 5, 
caracterise en ce qu'il contient la phase lipidique totale extraite du 
placenta. 

8. - Lait artificiei selon 1'une queiconque des revendications 
2 a 7, caracterise en ce que la quantite d'extrait lipidique est introduite 
dans le melange, de telle sorte que ia teneur en acides gras polyinsatures 
a chaine longue (superieure a CI 8) soit de l'ordre de 1 % de ia phase 
lipidique totale. 

9. - Lait artificiei selon l'une queiconque des revendications 
2 a 8, caracterise en ce qu'il contient des antioxydants, notamment 
ceux presents dans la fraction insaponifiable des lipides du placenta. 



